
TERROIR
Argilo calcaire
aluvion.

DENSITÉ DE PLANTATION
4000 à 4500 pieds/hectare.

TYPE DE TAILLE
Double cordon de Royat.

ÉLEVAGE
Cuve inox.CÉPAGES

42 % Grenache
36 % Syrah
12 % Cinsault
10 % autres (Rolle, 
Muscat, Merlot...)

CONTENANCE

VINIFICATION
Basse température avec 
macération à froid.

Issue de nos parcelles classées en IGP au bord de la giscle, petit cours 
d’eau au pied de la colline de grimaud. Nous travaillons ce vin avec la 
même précision et le même cœur que nos cuvées en Cru Classé. 
You are Maur* est un vin désaltérant à boire entre amis.

YOU ARE MAUR*
VIN DE PAYS DE MÉDITERRANÉE - IGP 

ALCOOL
13 %

SERVICE
6°

DÉGUSTATION

Robe d’un litchi éclatant aux reflets dorés. Le nez est 
expressif et fruité, offrant des notes de petits fruits 
rouges. En bouche, c’est une fraîcheur fruitée aux 
accents acidulés de bonbon anglais. Un rosé tout en 
légèreté.

LE MOMENT PARFAIT 
Un barbecue entouré d’amis.

VIANDE
Charcuterie tranchée fine en apéritif.

POISSON
Crevettes sautées à l’ananas.  
Salade de poulpe.

LÉGUME
Antipasti d’artichauts marinés et copeaux  
de parmesan. Tomates et burrata.

DESSERT
Granité au melon et feuilles de menthe.

ACCORDS METS & VIN

ROSÉ 2023

75 CL 150 CL 5 L


